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MENUS OE GALA

MENTU N° 4
Coctel
Miniatura de Melén con Jamon Miniatura de Gazpacho
Virutas de Jabugo Cufitas de Queso Manchego
Saquito Brick de Huevo y Chistorra Datiles con Queso y Nuez
Canapés del Chef Croquetitas de Jamon Ibérico
Morcilla Ibérica de Corte Quiches de Champiindn
Tartaletas Surtidas Mini Brazos de Queso y Caviar
Lomo Ibérico Rollitos de Ciruela y Bacon
Blinis Rusos Pergamino de Morcilla
Lyonesas de Esparragos Petit-Choux de Cangrejo
Mini-Pizzas Quiches de Bacon
Tortilla Espafiola Tequefos
Rollito de Salchicha-Bacon Rollitos de Primavera con Salsa Soja
Croquetitas de Queso Cucharita de Codorniz
Rollitos de York y Huevo Hilado Dip de Roquefort
Bebida
Rioja Tinto Rioja Blanco
Cerveza y sin Zumo de Tomate
Refrescos Agua Mineral

Crema Hungara
X % X
Langostinos en Ensalada
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Paletilla de Cordero Asada
Patatas Panadera

b 3 X X
Tarta Arabe

Xk ok Xk
Café y Licores

Bebida

e Agua Mineral
e Rioja Crianza Tinto y Rueda Blanco
e Cava Brut Nature

Precio por persona: 92,50 Euros




MENUS OE GALA

DETALLES DEL SERVICIO

El servicio incluye:

e Un equipo de camareros formado por un jefe de sala y los camareros que
sean necesarios (1 cada 15 pax), todos ellos uniformados.

e Mobiliario, menaje, montaje, recogida y limpieza.

Extras (no incluidos en el precio del menu):

o BarraLibre de 2 horas + 13 €/ persona.

o BarraLibre de 4 horas + 16 €/ persona.

Condiciones:

Al importe del mend habréa que afiadirle el 7% de 1.V.A.

Para hacer la reserva se solicita el 30% del importe del servicio. El resto del pago
se realizara una vez finalizado el evento, en un plazo no superior a 30 dias de la
fecha de la factura.

Se admite cualquier tipo de variacion en funcién de las necesidades de cada cliente.
Para cualquier observacion ponganse en contacto con nosotros y les atenderemos
muy gustosamente.

Teléfono de contacto: 695 58 10 20
e-mail: info@agqoblincatering.com

www.qgoblincatering.com




